
por
tiempo

limitado

L E O N  A Z U L  C A F E

NOVEDADES

Minipizza 4 Quesos
Deliciosa masa tradicional horneada, 
con una deliciosa mezcla de 4 quesos:
Gouda, Mozarella, Parmesano y queso
azul. Una deliciosa salsa de tomate
tradicional Se sirve con aderezo de
chipotle ligeramente picante. 

80 Bagel de Blueberry
Nuestro tradicional bagel horneado en
casa, pero con un relleno de blueberry.
Con topping dulce de mascabado
caramelizado. Puede servirse con 2
rellenos de su elección.

90

Smoothie Mango Lassi
Mango ataulfo cultivado en la costa de
Chiapas, con una mezcla de lechede tu
elección, Yogurt natural y un toque de
cardamomo natural de semillas orgánicas
cultivadas en la selva lacandona (en serio,
de alla lo trajimos :). 

95/100

Minipizza Peperonni
Deliciosa masa tradicional horneada, 
con una deliciosa combinación de queso
Mozarella y Peperonni. Una deliciosa
salsa de tomate tradicional Se sirve con
aderezo de chipotle ligeramente picante. 

80

Boba Tea
Te negro orgánico natural  infusionado al
momento, con perlas de tapioca natural.
Servida fría.

95/100

Boba Tea Latte
Te negro orgánico natural infusionado al
momento, mezclado con la leche de tu
elección. Con perlas de tapioca natural.
Servida fría.

95/100

Boba Thai Tea Latte
Te tailandés orgánico natural
(cardamomo, canela, vainilla) 
infusionado al momento, mezclado con la
leche de tu elección. con perlas de tapioca
natural. Servida fría.

95/100

Soda Italiana Explosiva
Soda Italiana de Maracuyá o Mora Azul,
con perlas explosivas de Maracuyá o de
distintos sabores frutales; consulta con el
mesero la disponibilidad.
*Puedes agregar perlas explosivas a
cualquier bebida por $20 pesos adicional. 

75/80

  M ( 4 2 0 m l )  / G ( 4 8 0 m l )

Rol de Canela
Horneado en casa, elaborado con
nuestra receta rica en canela y nueces,
acompañado de helado de vainilla y
topping de chocolate líquido. 

70



snacks

L E O N  A Z U L  C A F E

SNACKS

Boneless
Jugosos trozos de pechuga de pollo sin
hueso, empanizados y cubiertos  con una
combinación única de miel y BBQ,
acompañados con aderezo picante y
ranch. 

90 Dedos de queso
Deliciosos trozos de queso mozarella
empanizados a la italiano, se sirven  
acompañados de aderezo picante y de
mostaza/miel o ranch.

90

Papas tradicionales en gajo, sazonadas con
Paprika, horneadas, sin grasa,
acompañadas de catsup o salsa picante.

Papas gajo 80 Papas a la francesa
Papas tradicionales a la francesa, de corte
delgado horneadas, sin grasa 
acompañadas de catsup.

80



L E O N  A Z U L  C A F E

BEBIDAS
Espresso y leche cremada. Puede agregar
sabor extra*. Puede servirse también frio o
frappe.

calientes

especialidad

Latte
Espresso y leche cremada, una capa de
macroespuma y canela. Puede agregar sabor
extra*. Puede servirse también frio o frappe.

Capuchino65 / 75 65 / 75

Machiato caramelo Moka70 / 80 70 / 80

Chocolate

Te negro  con especias como  canela, clavo,
jengibre, cardamomo, nuez moscada y
vainilla, entre otros y leche cremada.

Chai
65 / 75

75 / 85

Taro
Americano

75 / 85
50 / 60

Nuestro café cultivado en Chiapas, orgánico,
variedad arábica, tostado medio y molido al
momento. 

Espresso
1 Onza de espresso y 1 Onza de leche cremada.
Espresso cortado40 50

Tisana

Te

Moka (chocolate), leche cremada de su
elección y Espresso.

Espresso y agua caliente

Eurote Menta
Eurote  Pu erh de frutos rojos70

55

Una capa de caramelo, Espresso y leche
cremada de su elección. 

Chocolate artesanal orgánico, cultivado en
Chiapas con solo un 20% de azúcar. Con leche
cremada. 

El taro es de un sabor dulce color morado, rico
en fibras y minerales. Con leche cremada. 

Tropical: Manzana, Mango, Uva pasa, Papaya
Amanecer Dorado: Durazno, Mango, Piña
Luz de Primavera: Fresa,Kiwi
Verde Tropical: Kiwi, Maracuyá
Paraíso Tropical: Mango,Manzana,Piña,Coco

*Sabores: Crema Irlandesa, Amaretto,  Caramelo, Vainilla, Chocolate blanco, Mazapán  (+$10)
*Tipos de Leche: Entera, Deslactosada (+ $10), de Coco (+ $15 )
*Perlas de Tapioca (+$15)

Espresso con Leche condensada,
evaporada y regular cremadas, se sirve
caliente. 

Extracción en frío de café Espresso.
Puede servirse solo o con leche líquida o
con un poco de espuma fría. 

Mezcla de la casa a base de Chai, Espirulina
azul orgánica y otras especias con un toque
de menta, con leche cremada caliente.

Curcuma, cardamomo, pimienta cayena y
especias con leche cremada caliente 

Nutella y leche cremada caliente.

Espresso con mezcla de especias : canela,
clavo, jengibre, nuez moscada, pimienta y  
leche cremada caliente.

Perlas de tapioca natural, cocinadas en casa,
con  leche, servida fria con el  sabor de su
elección:

Chai 
Café
Moka
Taro
Matcha 
Chocolate blanco
Amaretto
Mazapán

Latte Leon Azul Matcha Latte

Leche Dorada Latte Cacao & Maca Latte 85 /95

Nutella Latte

3 Leches LattePumpkin Spice Latte

Cold Brew 70 / 80Boba Latte

95 / 100

85 / 95

80 / 90

85 /95

95 / 100

Matcha orgánico  con leche cremada
(caliente) o puede también servirse frío. 

Cacao chiapaneco orgánico y maca
peruana  orgánica con leche cremada
caliente.

  M ( 3 2 0 m l )  / G ( 4 8 0 m l )   M ( 3 2 0 m l )  / G ( 4 8 0 m l )

85 /95

85 /95



L E O N  A Z U L  C A F E

BEBIDAS

frías

cocteles

Frappe Oreo 85 / 90Frappe sabores

Malteada

Affogato

Leche, hielo y el sabor de su elección
perfectamente mezclado con topping de crema
batida. Sabores:

Café
Moka (con café)
Taro (sin café)
Chai (sin café)
Chocolate blanco (con café)
Mazapán (con café)
Capuchino (con café)

Peñafiel de 296 ml

A base de helado de vainilla y leche

Mora azul
Maracuyá

Bebida a base de te con probióticos. Sabores:
Te verde, Violetas de Açai y Chía
Te rojo, Arándanos, Jamaica y Chía
Limonada con Guanábana y Chía
Limonada con Jengibre y Chía 

Leche, frutas naturales y hielo finamente
picado. Sabores:

Mezcla de Frutos rojos
Piña colada
Fresa
Platano y fresa

Una delicia que combina el frío del helado de
vainilla y Espresso caliente

65

Soda Italiana

Coca Cola 
Regular o Sin azucar de 355 ml

45

Agua mineral

Agua embotellada
de 600 ml

25

Kombucha
Smoothie con Yogurt 95/100

Smoothie

Leche, hielo y galletas oreo perfectamente
mezclado con topping de crema batida. 

El smoothie de su elección con una base de
Yogurt natural.

70 / 75

70 / 75

55 / 60

40

55 / 60

85 / 90

*Tipos de Leche: Entera, Deslactosada (+ $10), de Coco (+ $15 )
*Perlas de Tapioca (+$15)

Tempus Golden Ale - Dorada, Notas
sabor Miel, florales y citricas ( 4.3%)
Tempus Scottish Style Ale - Reserva,
Notas sabor Miel de Maple, tostadas y
floral ( 6.1%) 
Tempus Altbier Imperial - Doble Malta,
Notas sabor Tostadas y caramelo ( 7%)

Licor 43, Espresso, shakeado con
hielos

Baileys, Licor de Café shakeado con
topping de crema batida y nibs de
cacao 

Cerveza artesanal

Baileys,  Espresso, con leche cremada,
servido caliente

Licor 43, leche evaporada shakeado con
hielos 

Amaretto, Licor de Café, Leche evaporada
shakeado  con hielos.

Concha y toro Merlot 
Conchaa y Toro Cabernet Sauvignon
Lambrusco (Nosotros)

Capuchino Baileys Carajillo90 95

Niño de Oro Irish Love
85 120

Espanta Sueño 85

Botella de Vino 290

75

  M ( 4 2 0 m l )  / G ( 4 8 0 m l )   M ( 4 2 0 m l )  / G ( 4 8 0 m l )

Hielo muy finamente picado, esencia de frutas
y topping de fruta. Sabores:

Mora azul
Maracuyá

Slush 75 / 80



alimentos
TODO EL DIA

postres 
hechos 
en casa

TODO EL DIA

Pan tipo chapata italiana con topping de ajo,
pechuga de pollo a la plancha en fajitas  con
queso manchego gratinado, mayonesa,
lechuga y jitomate. Acompañada de papas
chips y salsa macha. 

Chapata de pollo

Crepa dulce

Pan tipo chapata italiana con topping de ajo,
arrachera a la plancha en fajitas (160 grs) con
queso manchego gratinado, mayonesa,
lechuga y jitomate. Acompañada de papas
chips y salsa macha.  

Chapata de arrachera

Cheesecake de la casa, elaborado con
extracto de nuestro café orgánico de
Chiapas. 

Dos waffles receta de la casa, con un
toque de nuestra fórmula Azul con chai,
espirulina orgánica y especias. Dos
rellenos* a tu elección.

Cheesecake de café
Waffle Azul 

Hamburguesa

Brownie 

Crepa o bagel casero con jamón de pavo
horneado premium y queso manchego
gratinado. Acompañada de aderezo de
chipotle.

Crepa o Bagel salado

Bagel dulce

Rebanada de Pastel 

Nuestra receta de crepa con doble
relleno*  acompañada de helado de
vainilla, chocolate líquido, plátano y
fresas. 

Brownie de la casa,  elaborado con
nuestro Cacao orgánico de Chiapas y
Cocoa, acompañado de helado de
vainilla y topping de chocolate líquido y
fresas. 

Bagel horneado en casa, con ingredientes
orgánicos como Arándano, Linaza, Ajonjolí
y Chía.  Se sirve dorado con mantequilla y
dos rellenos* a tu elección.

Rebanada de pastel, puede ser de conejito
Turin, Tres chocolates, entre otros
(pregunte a su mesero el pastel del día).  

Ensalada de pollo 
Frescas hojas de Lechuga italiana,  fajitas de
pollo a la plancha, melón fresco en trocitos
y queso manchego. Acompañada de aderezo
dulce a base de yogurt natural  y miel.

Carne mixta (1/4 libra) sazonada en casa
con ingredientes naturales: ajo, cebolla,
perejil y especias. Queso manchego
gratinado, lechuga, jitomate, mayonesa y
aderezo de la casa de mostaza.

125

80

155

70 80

115

85

80

80

70

80

*Opciones de rellenos: Nutella / Cajeta / Mermelada de Zarzamora o Fresa /
Jarabe de Maple / Queso Philadelphia / Lechera / Plátano / Fresas

*Ingrediente extra: + $10 

L E O N  A Z U L  C A F E

ALIMENTOS Y POSTRES 

Avotoast
Bagel de la casa tostado al horno con
mantequilla, guacamole, espinacas y  
huevo estrellado. 

90

Crepizza italiana
Base de crepa cubierta con salsa de
jitomate italiana, generosas capas de
queso manchego y rebanadas de
pepperoni crujiente. Aderezo casero de
chipotle. 

80

Crepizza francesa
Base de crepa cubierta con salsa de
jitomate italiana, generosas capas de
queso manchego y champiñones
salteados. Aderezo casero de chipotle. 

80



chilaquiles
y

enchiladas 

omelettes
y

huevos

Chilaquiles tradicionales con salsa roja o
verde acompañados de queso fresco,
crema, cebolla morada y pechuga de
pollo deshebrada.

Chilaquiles con pollo

Omelette de pavo

Chilaquiles tradicionales con salsa roja
o verde acompañados de queso fresco,
crema, cebolla morada y dos huevos
estrellados.

Chilaquiles con huevos

Omelette relleno de espinacas  y queso
oaxaca, sobre chilaquiles con crema y
salsa ranchera, acompañado de
champiñones salteados. 

Omelette relleno de espinacas y queso
oaxaca, acompañado de frijoles refritos. 

Omelette del huerto

Omelette de espinacas

Enchiladas suizas

Huevos rancheros 

Huevos suizos

Huevos divorciados 

Omelette relleno de jamon de pavo
horneado y queso manchego,
acompañado de frijoles refritos. 

Huevos estrellados sobre una tortilla de maiz
frita, bañados con salsa ranchera (con chile de
árbol) acompañados de frijoles refritos. 

Huevos estrellados sobre una tortilla de
maiz frita, bañados con salsa suiza y
gratinados con queso manchego,
acompañados de frijoles refritos. 

Huevos estrellados sobre dos tortillas de
maiz fritas, uno bañado en salsa roja y
uno en salsa verde, separados por una
porción de frijoles. 

Chilaquiles con arrachera
Chilaquiles tradicionales con salsa
roja o verde acompañados de queso
fresco, crema, cebolla morada y
arrachera de res. 

Tortillas de maiz fritas,  rellenas de
pechuga de pollo deshebrada, con salsa
suiza, queso manchego gratinado  y
cebolla morada.

150

115

125

185

110

165

145

135

145

125
*Todos los desayunos
incluyen el Combo desayuno:  

Jugo verde o fruta con
yogurt+granola
Cafe  refill o té (no refill)

L E O N  A Z U L  C A F E

DESAYUNOS COMPLETOS

Extras
Combo Desayuno
Aguacate
Frijoles refritos
Bolillo
Huevo extra
Jugo verde

50
25
20
10
20
30

Omelette relleno de champiñones  y
queso oaxaca, acompañado de frijoles
refritos. 

Omelette de champiñones 110

Tortillas de maiz suaves, bañadas en
nuestra crema de frijoles negros casera,
decoradas con crema fresca, queso y
platanitos fritos. Escoge el relleno:

Pollo
Huevos revueltos 

Enfrijoladas 145

Huevos estrellados sobre tortillas de
maiz fritas con frijoles, cubiertos con una
salsa  roja  con habanero, guarnecidos
con platanitos fritos, chicharos, jamón de
pavo y queso fresco . 

Huevos motuleños 185


